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7 Niebo to miejsce, w ktérym smak spotyka sie z pasja, a codziennos¢ ustepuje magii spotkan przy wspélnym stole.

Polozeni na terenie osrodka jezdzieckiego w Jaworznie, w otoczeniu zieleni i spokoju, tworzymy przestrzen, w ktorej
mozna naprawde odetchnaé. To wlasnie tu powstaja wydarzenia, ktore tacza ludzi - firmowe spotkania, rodzinne

uroczystosci i wyjatkowe chwile, w ktérych najwazniejsza jest atmosfera.

Od lat dzialamy na terenie Slaska i Malopolski, realizujac zaréwno catering na kazda skale - od kameralnych wigilii

po wydarzenia dla kilku tysiecy osob - jak i pelng organizacje przyje¢ w naszej sali do 100 oséb.
W kuchni taczymy tradycje polskich smakéw z nowoczesnym podejsciem do prezentacji i jakosci. Wierzymy, ze
jedzenie to nie tylko potrawa - to emocja, wspomnienie, historia. Dlatego kazdy detal ma dla nas znaczenie: od doboru

skladnikéw, przez sposéb podania, az po dekoracje i atmosfere przy stole.

Nasz zespot to ludzie z pasjg i doswiadczeniem w gastronomii eventowej. Dbamy o to, by kazdy gos¢ - niezaleznie od

okazji - poczut sie wyjatkowo.

W 7 Niebo taczymy smak, elegancje i autentycznosé. Bo swieta - i kazde spotkanie - zastuguja na to, by smakowac jak

w niebie.



W srodku czeka na Ciebie:

1. Nasza swiateczna filozofia smaku - krétko o tym, jak taczymy tradycje z elegancja w kuchni wigilijnej.

2.Formy swietowania - wigilia w naszej sali, catering firmowy lub swiateczne zestawy do biura — wybierz, jak chcesz
celebrowac.

3.Menu wigilijne 2025 - trzy poziomy pakietéw - od klasycznej Tradycji, przez Smak Swiat, po wyjatkowa Wigilie
w 7 Niebie.

4.Dodatki i atrakcje - skrzypaczka, dekoracje, prezenty, roll bar z prosecco - wszystko, co sprawi, ze Twoje spotkanie
nabierze blasku.

5.Oferta dla firm - jak wspétpracujemy z firmami, przyktadowe realizacje i korzysci dla dziatéw HR i office managerow.

6.Dlaczego my - krdtko i konkretnie - co nas wyrdznia, i dlaczego to wiasnie w 7 Niebie warto zorganizowad wigilie.

7.Rontakt i rezerwacje - dane, terminy i informacje o mozliwosciach personalizacji oferty.

“Niech te swieta bedq proste w organizacji, a wyjgtkowe w smaku”
-Anna Socha - wiasciciel



ATERING
W 7 Niebo wierzymy, ze swieta maja swoj wyjatkowy rytm — zapach barszczu, cieplo swiec, rozmowy, ktére ptyna spokojniej

niz zwykle.

Dla nas wigilia firmowa to nie tylko positek, ale moment, w ktérym zespét naprawde sie spotyka. Dlatego tworzymy menu

i przestrzen, ktére buduja atmosfere bliskosci i wdziecznosci.
Nasza filozofia opiera sie na trzech filarach: tradycji, jakosci i emocji.

Tradycja to smak dziecinstwa — pierogi z kapusta, barszcz na zakwasie, aromat suszu i makowca. U nas te potrawy zyskuja
now3 forme - dopracowana, elegancka, ale wciaz pelng domowego ciepta.

Jakos¢ to swieze sktadniki od lokalnych dostawcéw, naturalne przyprawy, reczna praca i dbatosc o kazdy szczegot.

Nie wierzymy w kompromisy - kazda potrawa powstaje tak, jakbysmy przygotowywali ja dla najblizszych.

Emocje to to, co zostaje po ostatnim kesie. To usmiech pracownika, ktéry po calym roku pracy czuje si¢ doceniony.

To atmosfera, ktora tworzy wspdlny stét. To wlasnie ona sprawia, ze po takim spotkaniu méwisz: ,To byla naprawde

wyjatkowa wigilia”.

W 7 Niebo Bistro faczymy tradycje polskiej wigilii z nowoczesnym podejsciem do smaku i serwisu. Naszym celem jest, by kazdy

positek byt nie tylko pyszny, ale i zapamietany — za klimat, za emocje i za serce, ktére w niego wktadamy.

“Tworzymy swieta ktore smakujqg jak w domu... tylko bardziej elegancko”
-Anna Sobon - z-ca Szefa Kuchni



CATERING

Kazda firma swietuje inaczej — jedni wolg kameralny wieczor przy stole, inni wspdlny lunch w biurze, a jeszcze inni - elegancki
catering dla calego zespotu.

Dlatego w 7 Niebo Bistro przygotowalismy trzy formy wigilijnych spotkan, ktére mozesz dopasowac do potrzeb

i charakteru swojej firmy.

Niezaleznie od tego, ktérg wybierzesz — gwarantujemy smak, elegancje i swiateczny nastroj.

Wigilia w 7 Niebie
(spotkanie firmowe w naszej sali do 100 0s6b)

W samym sercu Jaworzna, na terenie osrodka jezdzieckiego, czeka wyjatkowa przestrzen - nastrojowa sala w swiatecznej aranzacji,
zapach pierogéw i dzwiek skrzypiec.
To idealne miejsce na wieczdr, podczas ktérego Twdj zespét poczuje sie naprawde doceniony.

Atmosfera prawdziwej wigilii - z obstugq, dekoracjami i muzykq na zywo.

W cenie:
petna obstuga, dekoracje, zastawa porcelanowa, pyszne menu, oprawa muzyczna.

Dodatkowo platne:
oprawa muzyczna na zywo, upominki dla Gosci, rollbar prosseco, indywidualnie ustalane atrakcje.




Catering wigilijny do firmy .

(wigilia w biurze, hali produkcyjnej lub dowolnym miejscu) / \/_\j
EVENT &

Jesli chcesz swietowac bez wychodzenia z biura - my przywieziemy magie swigt do Ciebie. CATERING

Nasze menu wigilijne dostarczamy w eleganckiej oprawie, gotowe do podania lub serwowane przez nasz zespét.

Od kilkuosobowych spotkan po wydarzenia dla 3000 0s6b - zorganizujemy wszystko od A do Z.

Ty zapraszasz gosci - my zajmujemy si¢ resztq.

W cenie:

dostawa, naczynia, pyszny catering, obstuga wydarzenia, oprawa muzyczna.

Dodatkowo platne:
roll bar z prosecco lub piwem, muzyka na zywo, inne indywidualne atrakcje

Wigilia w pudelku
(zestawy swiateczne dla matych zespoléw lub pracownikéw)

Nie kazda wigilia wymaga sali i serwisu - czasem wystarczy dobrze przygotowany, cieply positek i chwilka przerwy od

codziennosci.

Dlatego stworzylismy zestawy ,Wigilia w pudetku” - idealne dla zespotéw 5-30 oséb.
Kazdy box to kompletne swigteczne menu zapakowane z dbatoscia o estetyke i swiezosc.
Tradycja zamknieta w eleganckim pudelku - gotowa do podania.

W opcji:

wersje klasyczne, wegetarianskie i premium, mozliwosc personalizacji logo firmy.

“Od biura przez hale produkcyjnqg po osrodek jezdziecki - dostarczamy
smak swigt wszedzie " - Kamil - obstuga eventow



Oferta orientacyjna - kazde menu dostosowujemy indywidualnie do potrzeb Gosci

Ponizsze propozycje stanowia menu orientacyjne - wierzymy, ze kazda firma ma swoje preferencje i potrzeby.

W 7 Niebo Bistro chetnie uszyjemy menu na miare — zmienimy sktadniki, warianty dietetyczne (wege, weganskie,
bezglutenowe), dobierzemy dodatki i ustugi dodatkowe.

Ceny prezentowane ponizej odnosza si¢ do standardowych wersji - finalna oferta zalezec bedzie od liczby oséb, lokalizacji
i zakresu ustug.




Kolacja firmowa w naszej sali do 100 oséb
Opis:

7 Nety

Elegancka kolacja firmowa w $wiatecznej oprawie. Nasza sala, potozona w osrodku jezdzieckim w Jaworznie, to idealne miejsce na wyjatkowe

spotkanie - z obstuga, dekoracjami i muzyka.

PAKIET TRADYCJA
Cena orientacyjna: od 110 zt / os.
e DBarszcz czerwony z uszkami
(serwowany talerzowo)
Danie gltéwne:
« Pierogi z kapusta i grzybami
» Karp panierowany, dorsz pieczony
z cytryng (50/50)
« Kapusta zasmazang swigteczna
« Salatka jarzynowa
« Rompot z suszu
Deser:
« Makowiec lub sernik swigteczny
Napoje
+ Bufet napojowy: kawa, herbata, woda

I mineralna, soki owocowe
/

PAKIET SMAK SWIAT
Cena orientacyjna: od 165 zt / os.
» Barszcz czerwony na zakwasie
z pasztecikiem grzybowym
Danie gltéwne:
« Pierogi z kapusta i borowikami
» Losos w sosie koperkowym,
poledwiczka wieprzowa w sosie
borowikowym
« Kluski slaskie / puree ziemniaczane /
kasza gryczana
« Kapusta z grzybami i sliwka
« Sledz po kaszubsku / w smietanie /
z jabtkiem
Deser
o Sernik krakowski lub tarta
zurawinowa
Napoje:
« Napdj swiateczny (cynamon, gozdzik,
pomarancza)
 Bufet napojowy: kawa, herbata, woda

mineralna, soki owocowe

PAKIET W 7 NIEBIE PREMIUM
Cena orientacyjna: od 250 7t / os.

» Grzane wino lub cydr na powitanie

« DBarszcz z ravioli grzybowym lub krem
z borowikow z groszkiem ptysiowym

Danie gltéwne:

+ Sandacz w sosie cytrynowym /
poledwiczka wieprzowa sous-vide /
bigos staropolski z winem

« Kluski slaskie / puree truflowe / kasza
jeczmienna z warzywami

Zimne przystawki:

« gravlax z fososia, terrina warzywna,

sledz trzy sposoby
Deser:

» Bufet deserowy: sernik, makowiec,

piernik, mini tarty, mus czekoladowy
Napoje:

» Bufet napojowy: kawa, herbata, woda,
soki, napdj swiateczny

« W cenie: prezent dla kazdego
uczestnika




Elegancki dodatek na stot - dostepny w trzech wariantach

Wigilijny stét zastuguje na wyjatkowa oprawe.

Zimna plyta to doskonate uzupekienie goracego menu - dekoracyjne pétmiski ze swigtecznymi przekaskami.

Zestawy ponizej mozna dodac¢ do dowolnego pakietu kolacyjnego lub zaméwi¢ osobno.

W wariancie Premium zimna plyta jest oprocz zimnych przystawek.

PAKIET TRADYCJA -
»Smaki z rodzinnego stotu”

Cena dodatkowa: od 35 zt / 0s. (min. 10
0s6b)
Na stole:

Sledz w $mietanie z jabtkiem i cebulka
Sledz po kaszubsku z pomidorami
Salatka jarzynowa z domowym
majonezem

Jajka z majonezem i szczypiorkiem
Pasztet pieczony z zurawing

Pieczywo wiejskie, masto

PAKIET SMAK SWIAT -
»Tradycja w eleganckiej odstonie”

Cena dodatkowa: od 45 zt / os. (min. 10
0s6b)

Na stole:

Sledz trzy sposoby (po zydowsku, w
Smietanie, po kaszubsku)

Roladki z fososia z serkiem kremowym
i koperkiem

Carpaccio z buraka z kozim serem i
rukolg

Pasztet domowy z zurawing

Salatka sledziowa lub jarzynowa
Pieczywo rzemieslnicze, masta
smakowe.

PARIET W 7 NIEBIE PREMIUM -
,Swiateczna degustacja”

Cena dodatkowa: od 6o zt / os.
Na stole:

Gravlax z fososia z koperkiem i cytryna
Terrina z warzyw z sosem jogurtowo-
chrzanowym

Pasztet z dziczyzny z zurawing i
pistacjami

Deska seréw dojrzewajacych z
owocami i orzechami

Sledz z nuta zurawiny i korzennych
przypraw

Mini satatki w pucharkach (sledziowa,
jarzynowa, wege)

Pieczywo rzemieslnicze, masta

smakowe, oliwy aromatyzowane




To nie zwykly catering — to wigilia firmowa w pelnej oprawie, w Twojej siedzibie.

Nasz zespdt przywozi wszystko, co potrzebne: dania w podgrzewaczach, zastawe, dekoracje, obstuge kelnerska CATERING

i swigteczny klimat.

Dzieki temu mozesz zorganizowac elegancka kolacje wigilijng dla pracownikéw bez koniecznosci opuszczania biura czy hali produkcyjne;j.

W cenie kazdego pakietu cateringowego:

 obstuga kelnerska i serwis stotu, zastawa i podgrzewacze,

« dekoracje stoléw, swiece, serwetki,

« transport i logistyka, odbidr sprzetu po zakornczeniu wydarzenia.

PAKIET TRADYCJA
Cena orientacyjna: od 130 zt / os.
o DBarszcz czerwony z uszkami
(serwowany talerzowo)
Danie gtéwne:
« Pierogi z kapusta i grzybami
« Karp panierowany, dorsz pieczony
z cytryng (50/50)
« Kapusta zasmazang swigteczna
« Safatka jarzynowa
» Rompot z suszu
Deser:
« Makowiec lub sernik swigteczny
Napoje
» Bufet napojowy: kawa, herbata, woda

mineralna, soki owocowe

PAKIET SMAK SWIAT
Cena orientacyjna: od 190 zt / os.
 Barszcz czerwony na zakwasie
z pasztecikiem grzybowym
Danie gléwne:
« Pierogi z kapusta i borowikami
» Losos w sosie koperkowym,
poledwiczka wieprzowa w sosie
borowikowym
« Kluski slaskie / puree ziemniaczane /
kasza gryczana
« Kapusta z grzybami i sliwka
« Sledz po kaszubsku / w $mietanie /
z jabtkiem
Deser
« Sernik krakowski lub tarta
zurawinowa
Napoje:
» Napdj swiateczny (cynamon, gozdzik,
pomarancza)
» Bufet napojowy: kawa, herbata, woda
mineralna, soki owocowe

PAKIET W 7 NIEBIE PREMIUM
Cena orientacyjna: od 280 zt / os.

» Grzane wino lub cydr na powitanie

« Barszcz z ravioli grzybowym lub krem
z borowikow z groszkiem ptysiowym

Danie gltéwne:

+ Sandacz w sosie cytrynowym /
poledwiczka wieprzowa sous-vide /
bigos staropolski z winem

« Kluski slaskie / puree truflowe / kasza
jeczmienna z warzywami

Zimne przystawki:

« gravlax z fososia, terrina warzywna,

sledz trzy sposoby
Deser:

» Bufet deserowy: sernik, makowiec,

piernik, mini tarty, mus czekoladowy
Napoje:

» Bufet napojowy: kawa, herbata, woda,
soki, napdj swiateczny

« W cenie: prezent dla kazdego
uczestnika




Elegancki dodatek na stot - dostepny w trzech wariantach

Wigilijny stét zastuguje na wyjatkowa oprawe.

Zimna plyta to doskonate uzupekienie goracego menu - dekoracyjne pétmiski ze swigtecznymi przekaskami.

Zestawy ponizej mozna dodac¢ do dowolnego pakietu kolacyjnego lub zaméwi¢ osobno.

W wariancie Premium zimna plyta jest oprocz zimnych przystawek.

PAKIET TRADYCJA -
»Smaki z rodzinnego stotu”

Cena dodatkowa: od 55 zt / 0s. (min. 10
0s6b)
Na stole:

Sledz w $mietanie z jabtkiem i cebulka
Sledz po kaszubsku z pomidorami
Salatka jarzynowa z domowym
majonezem

Jajka z majonezem i szczypiorkiem
Pasztet pieczony z zurawing

Pieczywo wiejskie, masto

PAKIET SMAK SWIAT -
»Tradycja w eleganckiej odstonie”

Cena dodatkowa: od 70 zt / 0s. (min. 10
0s6b)

Na stole:

Sledz trzy sposoby (po zydowsku, w
Smietanie, po kaszubsku)

Roladki z fososia z serkiem kremowym
i koperkiem

Carpaccio z buraka z kozim serem i
rukolg

Pasztet domowy z zurawing

Salatka sledziowa lub jarzynowa
Pieczywo rzemieslnicze, masta
smakowe.

PARIET W 7 NIEBIE PREMIUM -
,Swiateczna degustacja”

Cena dodatkowa: od 85zt / os.
Na stole:

Gravlax z fososia z koperkiem i cytryna
Terrina z warzyw z sosem jogurtowo-
chrzanowym

Pasztet z dziczyzny z zurawing i
pistacjami

Deska seréw dojrzewajacych z
owocami i orzechami

Sledz z nuta zurawiny i korzennych
przypraw

Mini satatki w pucharkach (sledziowa,
jarzynowa, wege)

Pieczywo rzemieslnicze, masta

smakowe, oliwy aromatyzowane




Swiateczny posilek zapakowany z klasa \/_\j

4 Opis: CATERING
Doskonata propozycja dla matych zespotéw lub jako prezent dla pracownikow.
Kazdy box to peiny positek swiateczny zapakowany w eleganckie pudetko, z mozliwoscia personalizacji logotypu firmy.

PAKIET TRADYCJA PAKIET SMAK SWIAT PAKIET PREMIUM
Cena orientacyjna: od 85 71 / os. Cena orientacyjna: od 110 zt / os. Cena orientacyjna: od 145 zt / os.
o DBarszcz czerwony z uszkami  DBarszcz na zakwasie z pasztecikiem  Barszcz z ravioli lub krem z borowikéow
 DPierogi z kapusta i grzybami  Pierogi z borowikami  Sandacz / poledwiczka wieprzowa /
« Filet z ryby panierowany z » Losos w sosie koperkowym lub bigos staropolski
ziemniakami i kapusta poledwiczka wieprzowa  Kluski lub kasza, warzywa premium
» Kompot z suszu  Ziemniaki z koperkiem / kasza » Deser w stoiczku - mus czekoladowy
« Makowiec lub sernik gryczana / warzywa » Matle prosecco lub napdj swiateczny
+ Zestaw napojowy: butelka wody, + Sernik lub mini tarta premium
butelka soku owocowego, saszetka « Napdj swiateczny (butelka 250 ml) » Zestaw napojowy: woda, sok
herbaty swiatecznej » Zestaw napojowy: woda, sok, herbata naturalny, herbata swigteczna w

swigteczna torebce prezentowej




Cieply obiad w podgrzewaczach i zimna plyta w formie bufetu / /_\:Mj

£ Idealne rozwiazanie dla wiekszych grup. EVENT &
;‘a Bufetowe menu pozwala na swobode, wybdr i wspélng atmosfere bez czekania przy stole. vTERIERL
4 Wszystkie potrawy przygotowujemy w eleganckiej, Swigtecznej oprawie i dostarczamy w podgrzewaczach, gotowych do serwowania.
ﬁ Menu ponizej ma charakter orientacyjny - kazdg realizacje dopasowujemy do liczby 0séb, miejsca i preferencji Gosci.
ARIET TRADYCJA - ,Smaki rodzinnych $wiat” PAKIET SMAK SWIAT - ,Tradycja w eleganckiej odstonie”
Cena orientacyjna: od 175 71 / os. Cena orientacyjna: od 220 zt / os.
Cieply bufet: Cieply bufet:
» Barszcz czerwony z uszkami  Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikiem
 Pierogi z kapustg i grzybami  DPierogi z kapustg i borowikami
 Karp panierowany / filety z dorsza z mastem ziolowym  Losos w sosie koperkowym / poledwiczki wieprzowe w
« Ziemniaki z koperkiem / kasza staropolska sosie borowikowym
» Kapusta swigteczna zasmazana « Kluski slaskie / puree ziemniaczane
« Bigos wigilijny « Warzywa glazurowane z miodem i tymiankiem
Zimna plyta: » Bigos z suszonymi $liwkami
« Sledz w $mietanie z jabtkiem Zimna plyta:
« Sledz po kaszubsku « Sledz trzy sposoby (po zydowsku, w $mietanie, po
« Salatka jarzynowa kaszubsku)
 Pasztet pieczony z zurawing » Roladki z fososia z serkiem koperkowym
 Pieczywo wiejskie, masto « Carpaccio z buraka z kozim serem
Deser: « Pasztet domowy z zurawing
« Makowiec i sernik domowy « Salatka jarzynowa lub sledziowa
Bufet napojowy: » Pieczywo rzemieslnicze, masta smakowe
« Kawa, herbata, woda gaz / niegaz Deser:
» Soki owocowe (jabtko, pomarancza) « Sernik krakowski / tarta zurawinowa / piernik
« Kompot z suszu staropolski

Bufet napojowy:
o Kawa, herbata, woda mineralna

« Soki naturalne (pomaranczowy, jabtkowy)
» Kompot z suszu lub napéj zimowy (pomarancza,
cynamon, gozdzik)



PAKIET W 7 NIEBIE PREMIUM - ,Swiateczna uczta”
Cena orientacyjna: od 285 71 / os.
Cieply bufet:

 Barszcz z ravioli grzybowym lub krem z borowikéw

. Deser:
» Sandacz w sosie cytrynowym

T . . . SWi z Sci: mini iczki wi
« Poledwiczki wieprzowe sous-vide z sosem czerwonym i Bufet swiatecznych stodkosci: mini serniczki, makowiec,

grzybami lesnymi tartaleFki, mousse czekoladowy
» Bigos staropolski z winem i sliwka Bufet napojowy:

+ Kluski slaskie / puree truflowe / kasza peczak z * Kawa z ekspresu, herbata premium

warzywami Woda gaz / niegaz

Soki naturalne

+ Warzywa sezonowe premium (marchew baby, brukselka)
Zimna plyta: » Napdj swiateczny z przyprawami korzennymi

. . « Na zyczenie: grzane wino, prosecco
» Gravlax z tososia z koperkiem Y 8 P

o Terrina z warzyw z sosem chrzanowym

 Pasztet z dziczyzny z pistacjami

» Deska seréw dojrzewajacych z owocami i orzechami
o Carpaccio z buraka z musem z koziego sera

« Mini satatki w pucharkach




Bo swieta to cos wiecej niz tylko jedzenie
W 7 Niebo Bistro tworzymy firmowe wigilie, ktére angazuja wszystkie zmysty — smak, zapach, muzyke i atmosfere.

Oprocz wysmienitego menu, oferujemy pelen zestaw ustug, ktore zamieniaja swigteczny positek w prawdziwe przezycie.

Wiszystko po to, by Twoja firma mogta swietowac bez stresu, z klasa i w niepowtarzalnym klimacie.

Oprawa muzyczna
 Skrzypaczka live - subtelne tlo muzyczne w czasie kolacji
« DJ -dla firm, ktére chca tanecznego zakonczenia
« Swiateczna playlista 7 Nieba - w pakietach standardowych (nastrojowe tlo bez dodatkowych kosztéw)
Muzyka tworzy atmosfere. Od klasyki po ,Last Christmas” - zawsze z wyczuciem i elegancjq.
Dekoracje i scenografia
« Swiateczna aranzacja stoléw: swiece, stroiki, naturalne gatazki
» Dekoracja bufetéw i strefy chillout
+ Choinki i oswietlenie nastrojowe (dostepne na sali 7Niebo, dodatkowo ptatne w cateringu)
+ Styl dopasowany do marki firmy - klasyczny, rustykalny, glamour lub minimalistyczny
Dbatosc o detale, ktore tworzq magie - od pierwszeqgo spojrzenia do ostatniego kieliszka.
Roll bary i napoje alkoholowe
« Roll Bar z Prosecco - elegancki punkt prosecco z obstuga
+ Roll Bar z piwem rzemieslniczym - idealny dla mniej formalnych spotkan
 Grzane wino lub cydr - swietny akcent powitalny
Stylowy sposcb, by swietowac - bez kolejek, bez chaosu, z klasg.
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EVENT &
Bo swiateczne spotkanie firmowe zastuguje na profesjonalna oprawe CATERING

W 7 Niebo wierzymy, ze udana wigilia firmowa to nie przypadek, a efekt doswiadczenia, pasji i dbatosci o kazdy detal.

Od lat pomagamy firmom ze Slaska i Matopolski tworzy¢ spotkania, ktére buduja relacje, wdziecznosc i atmosfere prawdziwych swiat.
Nasza misjg jest zapewnic¢ Ci spokdj organizacyjny i pewnos¢, ze wszystko bedzie dopiete na ostatni guzik — od pierwszej dekoracji po
ostatni kubek kawy.

Dlaczego firmy wybieraja wlasnie nas:

1. Kompleksowa organizacja od A do Z

Nie musisz martwi¢ sie o nic. Zapewniamy: menu, zastawe, obstuge, dekoracje, muzyke, transport i sprzatanie.

Twoim jedynym zadaniem jest przyjsc¢ i swietowac z zespotem.

2. Doswiadczenie w obstudze matych i duzych firm

Obstugujemy zaréwno kameralne spotkania dla 10 0séb, jak i duze eventy dla 3000 uczestnikow.

Znamy wyzwania logistyczne duzych realizacji i potrafimy dziataé z precyzja i spokojem.

3. Kuchnia, ktora faczy tradycje z elegancja

Gotujemy z sercem, korzystajac z lokalnych sktadnikéw i sprawdzonych receptur.

Tradycyjne potrawy wigilijne prezentujemy w dopracowanej, nowoczesnej formie — z dbatoscig o smak, aromat i estetyke.

4. Elastycznos¢ i personalizacja oferty

Kazde wydarzenie traktujemy indywidualnie. Dostosowujemy menu, wystrdj i oprawe do stylu firmy, liczby oséb, budzetu i miejsca.
Wierzymy, ze kazda firma ma swojg historie — i potrafimy ja pokaza¢ w swigtecznym wydaniu.

5. Wyjatkowa atmosfera

Nasza sala potozona w osrodku jezdzieckim to miejsce z dusza — z dala od zgietku miasta, w otoczeniu natury i elegancji.

Dla firm, ktére wola swietowac¢ w swojej siedzibie, tworzymy ten sam klimat na miejscu - dekoracje, muzyka, zapachy i smak 7 Nieba,
gdziekolwiek jestescie.

6. Profesjonalny zespdt i organizacja

Od managera po kelneréw - wszyscy wiemy, jak wazne sa swieta w firmie.

Zadbamy o punktualnos¢, komunikacje i kazdy detal, ktéry sprawia, ze Twoje wydarzenie przebiega bez stresu.

7. Swigta Z sercem, nie z szablonu

Nie robimy ,tasmowo”. Kazda wigilia ma swdj scenariusz, dopasowany do charakteru firmy i jej ludzi.

To dzieki temu nasi klienci wracaja do nas co roku.

Stowa, ktore definiuja 7 Niebo:
Smak. Elegancja. Spokéj. Profesjonalizm. Swieta z sercem.
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«  Prosto. Przejrzyscie. Bez stresu. CATERING

4 W 7 Niebo Bistro wiemy, ze organizacja firmowej wigilii to dla Ciebie dodatkowe zadanie w napietym czasie koncéwki roku.

Dlatego caly proces zaprojektowalismy tak, by byt intuicyjny, szybki i bezproblemowy - od pierwszego kontaktu po ostatni kieliszek prosecco.
Ponizej znajdziesz krétki przewodnik po naszej wspétpracy.

KROR 1. Zapytanie i wstepna rozmowa

Skontaktuj sie z nami telefonicznie, mailowo lub przez formularz.

Porozmawiamy o Twoich oczekiwaniach, liczbie oséb, miejscu i rodzaju wydarzenia (sala, catering, bufet lub boxy).

Juz podczas pierwszej rozmowy pomozemy dobrac idealny format spotkania.

Szybka odpowiedz, konkretne pytania, zero formalnosci.

KROR 2. Propozycja i wycena
Na podstawie rozmowy przygotowujemy dopasowang oferte - z menu, dodatkami i opcjami personalizacji.
Otrzymujesz ja w formie eleganckiego PDF z pelnym zakresem cenowym i wizualnymi przyktadami.

Oferta, ktérg mozesz od razu pokazac swojemu zarzadowi lub zespotowi HR.

KROK 3. Rezerwacja terminu

Po akceptacji wstepnej oferty rezerwujemy termin - wystarczy zaliczka, by zablokowac date.
Ustalamy szczegdly dotyczace wystroju, uktadu stoléw, przebiegu spotkania i ewentualnych atrakgji.
Im szybciej zarezerwujesz, tym wiekszy wybdr terminéw w grudniul

KROR 4. Organizacja i przygotowania

Na kilka dni przed wydarzeniem kontaktujemy sie w celu potwierdzenia szczegétow.
Zespdt 7 Nieba przygotowuje menu, dekoracje, roll bar, prezenty i muzyke.

Nasz manager czuwa nad catoscig - od kuchni po logistyke.

Ty skupiasz sie na ludziach - my zajmujemy sie calg reszta.

KROK 5. Realizacja wydarzenia
W dniu wigilii wszystko przebiega wedtug ustalonego scenariusza.

Obstuga dba o Gosci, kuchnia o smak, a my o to, by kazda minuta byta dopieta.
Po zakonczeniu wydarzenia zajmujemy sie sprzataniem i odbiorem sprzetu.
Ty koniczysz dzien z poczuciem: ,to byla najlepsza firmowa wigilia”.
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Zakoncz rok w najlepszym smaku 7%

EVENT &
+  Swieta, ktére lacza zespoly i zostaja w pamieci. C .-\I'r ER !i('.
W 7 Niebo wierzymy, ze magia swiat nie dzieje sie przypadkiem — tworzg ja ludzie, chwile i wspédlne stoly.

Dlatego zapraszamy Cie, by w tym roku swieta Twojej firmy byly inne niz wszystkie: dopracowane, eleganckie i pelne emocji.

Niewazne, czy wybierzesz kolacje w naszej sali, catering w biurze czy wigilie w pudetkach - zadbamy o kazdy szczegdt, jakbysmy

przygotowywali ja dla naszej wiasnej rodziny.

Zakoncz rok w dobrym smaku. Zorganizuj wigilie w 7 Niebie.

Zarezerwuj termin juz dzis!

Terminy grudniowe rozchodzg sie szybko!
Rezerwacje przyjmujemy od wrzesnia do wyczerpania dostepnych dat.
R, Telefon:
+48 502 072 578
> E-mail:
biuro@7niebo.eu
? Adres:
7 Niebo Bistro - Jaworzno, ul. Filomatéw 37 (teren osrodka jezdzieckiego)
Zamow wczesniej - a my przygotujemy swieta, ktére beda wspominane przez caly rok.
Dlaczego warto zarezerwowac wczesniej:
» Wiekszy wybdr terminéw (szczegdlnie piatki i czwartki grudnia)
» Mozliwos¢ degustacji menu przed wydarzeniem
» Czas na personalizacje dekoracji i prezentéw
« Gwarangja ceny z katalogu przed wzrostem kosztéw sezonowych
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